
UN PEU D’HISTOIRE

« Les clients ne viennent pas chez nous faire 
des découvertes gastronomiques mais 

faire de vieilles connaissances culinaires »
André Allard

 
MENU DÉJEUNER 

DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FÉRIÉS / BOISSONS NON COMPRISES
 

ENTRÉE, PLAT ET DESSERT  34€

ENTRÉE ET PLAT OU PLAT ET DESSERT  28€

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS

Nous garantissons les origines de nos viandes, poissons et mollusques, disponibles sur simple demande.
Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de l’équipe 

 lors de votre commande. Automne 2026 - * issu de nos Manufactures à Paris

ENTRÉES
AU CHOIX 

Cœur de frisée, œuf parfait et lard paysan

Poireaux vinaigrette

PLATS
AU CHOIX 

Boudin aux deux pommes

Lieu jaune doré, endives braisées, sucs de cuisson

DESSERTS
AU CHOIX 

Île flottante

Petit pot de thé au jasmin d’Alain Chapel




