ENTREES

PLATS

POUR 2

FROMAGE “

DESSERTS

A LA CARTE

Pate en croale d’Arnaud Nicolas, pickles 28
Coeur dartichaut Camus en barigoule 24
Foie gras de canard confil, pain de campagne loasté 36
Escargols en coquilles les 6 /14 les12 /28
Cuisses de grenouilles facon Fernande Allard 32
Dos de bar au beurre mousseux, gralin de blelles el jus verl 50
Filet mignon de cochon roti, pommes Anna el graines de moularde 44
Ris de veau au sauloir, haricols verls en persillace 58
Filet de boeuf doré, sauce aux poivres 58
Canelle de Challans aux olives 110
Poulel du Bourbonnais roti 92
Cocolle de pomimes grenaille 10
GARNITURES || Cassolelle de légumes de saison 12
Gratin de macaronis 15
Assortiment de fromages de nos régions 14
Figues roties, Fontainebleau et huile d'olive 14
Profiteroles au chocolal * 14
Glace aux trois vanilles * noyee de café, praliné 12
Savarin au rhum, Chantilly peu fouellée 14
Mousse au chocolal 14




