ENTREES

PLATS

POUR 2

FROMAGE “

DESSERTS

A LA CARTE

Pate en croale d’Arnaud Nicolas, pickles

Truile marinée, poireau grillé et pomme de lerre

Foie gras de canard poélé, bellerave, satce dolce forle
Escargols en coquilles

Cuisses de grenouilles facon Fernande Allard

Filel de bar poéleé, céleri, vinaigrelle lruffée
Dos de chevreuil roli, chalaignes el lrompelles de la morl
Ris de veau au sauloir, navels fondants el jus courl

Filet de boeuf doré, sauce aux poivres

Canelle de Challans aux olives

Poulet du Bourbonnais roti

Cocolle de pomimes grenaille

GARNITURES || Chou [arcivegeélal

Gratin de macaronis

Assortiment de fromages de nos régions

Clementine rotie au thym , Fonlainebleau
Profiteroles au chocolal *

Glace aux trois vanilles * noyee de café, praliné
Savarin au rhum, Chantilly peu fouellée
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MENTU DEJEUNER
DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FERIES / BOISSONS NON COMPRISES

ENTREE, PLAT ET DESSERT 34C
ENTREE ET PLAT ov PLAT ET DESSERT 28C

ENTREES

AU CHOIX
Rilleties de canard, pickles de légumes, pain loasté
O-uf facon Chimay
PLATS
AU CHOIX
Poilrine de cochon fondante, lentilles vertes du Puy, sauce moulardée
Truile de Banka a l'oseille
DESSERTS

AU CHOIX

Tarte Talin

Creme bralée a I'Armagnac

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS

Selon les dispositions régies par le décret n°2025-141 du 13 février 2025, le restaurant Allard ainsi
que ses fournisseurs s'engagent et garantissent l'origine francaise, allemande ou hollandaise de leurs viandes
Si vous souffrez d'une allergie ou d'intolérance alimentaire, merci de le faire savoir
a un membre de 1'équipe lors de votre commande. Hiver 2026 - * issu de nos Manufactures a Paris




