ENTREES

PLATS

POUR 2

FROMAGE “

DESSERTS

A LA CARTE

Pate en croale d’Arnaud Nicolas, pickles

Noix de Saint Jacques dorées, veloulé de cresson, caviar gold
Foie gras de canard poélé, coing, satce dolce forle

Escargols en coquilles

Cuisses de grenouilles facon Fernande Allard
Filel de bar poéleé, céleri, vinaigrelle lruffée

Dos de chevreuil roli, chalaignes el lrompelles de la morl

Ris de veau au sauloir, chou braisé

Canelle de Challans aux olives

Poulet du Bourbonnais roti

Cocolle de pommes grenaille

GARNITURES || Légumes de saison cuisinés ensemble

Gratin de macaronis

Assortiment de fromages de nos régions

Clementine rotie au thym, Fonlainebleau
Profiteroles au chocolal *

Glace aux trois vanilles * novée de café, praliné
Savarin au rhum, Chantilly peu fouellée
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