ENTREES

PLATS

POUR 2

FROMAGE “

DESSERTS

A LA CARTE

Pate en croale d’Arnaud Nicolas, pickles

Veloulé de chalaignes el cepes

Foie gras de canard poélé, coing, satce dolce forle
Escargols en coquilles

Cuisses de grenouilles facon Fernande Allard

Turbol facon Dugleéré
Agneau de I'Aveyron, verls el blancs de bletle, sucs de cuisson
Ris de veau au sauloir, chou braisé

Filet de boeuf doré, sauce aux poivres

Canelle de Challans aux olives

Poulet du Bourbonnais roti

Cocolle de pomimes grenaille

GARNITURES || Légumes de saison cuisinés ensemble

Gratin de macaronis

Assortiment de fromages de nos régions

Coupe noix, glace au pain

Profiteroles au chocolal *

Glace aux trois vanilles * noyee de café, praliné
Savarin au rhum, Chantilly peu fouellée

Ile flottante
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