
A LA CARTE

Artichauts en barigoule, lentilles mijotées, anguille fumée	 26

Asperges vertes de Provence, cédrat confit, sabayon au vin jaune	 28

Chou farci au homard et à la châtaigne, réduction d’une homardine  	 42

Escargots en coquilles  	 les 6 / 12 _les 12 / 24

Cuisses de grenouilles de Saint-Nizier-sous-Charlieu façon Fernande Allard  	 38

Pêche du jour dorée, garniture printanière, émulsion des cosses   	 46 

Pigeon à l’américaine, betteraves, sauce salmis	 56

Ris de veau au sautoir, asperges blanches et ail des Ours, jus moutardé 	 48

Filet de bœuf aux poivres  	 50

Fraises fraîches, rhubarbe pochée et baies de genièvre 	 14

Profiteroles au chocolat *  	 14

Glace aux trois vanilles* noyée de café, praliné  	 12

Savarin au rhum, Chantilly peu fouettée  	 14

Composition chocolat et Armagnac, glace au pain  	 14

entrées

plats

desserts

Cocotte de pommes de terre grenailles  	 10

Légumes de saison cuisinés ensemble  	 12

Gratin de macaronis au vieux Comté 	 15

garnitures

Canette de Challans aux olives  	 100

Poulet du Bourbonnais rôti  	 92
pour 2

UN PEU D’HISTOIRE

« Les clients ne viennent pas chez nous faire 
des découvertes gastronomiques mais 

faire de vieilles connaissances culinaires »
André Allard

 
MENU DÉJEUNER 

DU LUNDI AU VENDREDI, HORS JOURS FÉRIÉS / BOISSONS NON COMPRISES
 

ENTRÉE, PLAT ET DESSERT  34€

ENTRÉE ET PLAT OU PLAT ET DESSERT  28€

ENTRÉES
AU CHOIX 

Terrine de canard à l’orange et à la coriandre

Œuf de poule parfait, asperges vertes, ail des ours et croûtons

PLATS
AU CHOIX 

Saucisse du Tarn et travers confit aux lentilles 

Maigre cuisiné au beurre demi-sel, navet et verjus 

DESSERTS
AU CHOIX 

Tarte du moment 

Crème brûlée à la vanille de Madagascar

PRIX NETS EN EURO, TAXES ET SERVICE COMPRIS

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465, le restaurant Allard ainsi
que ses fournisseurs s’engagent et garantissent l’origine française de leurs viandes excepté le ris de veau qui provient des Pays-Bas. 

Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir
à un membre de l’équipe lors de votre commande. Printemps 2024 - * issu de nos Manufactures à Paris
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