A LA CARTE
Finveloulté de cepe el lard [umeé 28
Supréme el cuisse de caille rolis, raisin et oignon cuisinés au verjus 24
ENTRERs (| Chou farci auhomard el a la chalaigne, réduction d’une homardine 42
Escargols en coquilles les6 /12 les12 /24
Cuisses de grenouilles de Saint Nizier sous Charlieu facon Fernande Allard 36
Turbol dore, verls el blancs de bletle, beurre nanlais 48
Dos de biche aux baies de genievre, chou rouge, sauce grand veneur 56
PLATS . . . . . .
Ris de veau au sauloir, laitue braisée, champignons de saison, sucs de cuisson 48
Filel de boeuf aux poivres 50
Canelle de Challans aux olives 90
POUR 2 o
Poulel du Bourbonnais roli 88
Cocolle de pommes de lerre grenailles 8
GARNITURES || [€gumes de saison cuisinés ensemble 12
Graltin de lopinambours a la truffe 22
FROMAGE “ Assortiment de [fromages de nos régions 14
Biscuil minute noisetle, agrumes de saison, sorbel pamplemousse vermouth * 14
Profiteroles au chocolal * 14
Glace aux trois vanilles* novée de café, praliné 12
DESSERTS ) fe.
Glacata pistache/ plombieres 14
Savarin au rhum, Chantilly peu fouellée 14




