
UN PEU D’HISTOIRE

« Les clients ne viennent pas chez nous faire 
des découvertes gastronomiques mais 

faire de vieilles connaissances culinaires »
André Allard

 
MENU DÉJEUNER 
du lundi au vendredi

boissons non comprises

entrée, plat et dessert  34€ €€

entrée et plat ou plat et dessert  28 €

Terrine de lapin au Cognac,  
mesclun de salade, condiment aux noix 

Maquereau à la flamme,  
tomates de plein champ et olives noires

 
Joue et saucisse de cochon cuisinées en cocotte,  
cocos de Paimpol 

Truite confite, écrasé de pommes de terre, cresson 

 
Prunes rôties au miel, crème crue et gavotte 

Savarin au rhum, Chantilly peu fouettée 

ENTRÉES
AU CHOIX

PLATS
AU CHOIX

DESSERTS
AU CHOIX

Prix nets en euro, taxes et service compris

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465, le restaurant Allard ainsi que ses fournisseurs s’engagent et 
garantissent l’origine française de toutes leurs viandes. 

Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de l’équipe lors de 
votre commande. été/automne 2023 - * issu de nos manufactures à paris


