
Prix nets en euro, taxes et service compris

Selon les dispositions régies par le décret n°2002-1465, le restaurant Allard ainsi que ses fournisseurs s’engagent et 
garantissent l’origine française de toutes leurs viandes. 

Si vous souffrez d’une allergie ou d’intolérance alimentaire, merci de le faire savoir à un membre de l’équipe lors de 
votre commande. hiver 2023 - * issu de nos manufactures à paris

UN PEU D’HISTOIRE

« Je fais une cuisine de simplicité qui demande de
la patience. Ma cuisine est une cuisine de mijotage. 

Ce n’est pas une cuisine de gens pressés » 
Fernande Allard

SÉLECTION DE VINS

Champagne Blanc 12 cl 75 cl
Nm  Impérial - Moët & Chandon  18 100

Bourgogne Blanc  12 cl 45 cl
2020  Bourgogne - Rémi Jobard 16 48

Roussillon Blanc
2021  Côtes du Roussillon -Mas Amiel  9 27

Bourgogne Rouge
2019  Marsannay - René Bouvier 16  48

Beaujolais Rouge
2021 Fleurie - Domaine des Marrans  9  27

Bordeaux Rouge
2016 Moulis-en-Médoc - Château Malmaison  14 42


